SCHEDA TECNICA

PRODUTTORE ALLEVAMENTO
Plonerhof Spalliera

NOME DEL VINO ESPOSIZIONE
PLONER PINOT NERO EXCLUSIV  est
RISERVA 75CL
ALTITUDINE
DENOMINAZIONE
ETA MEDIA DEL VITIGNO
CLASSIFICAZIONE
- COMPOSIZIONE DEL TERRENO

argilla, sabbia, granito
ANNATA IN COMMERCIO

EPOCA DI VENDEMMIA
REGIONE DI PROVENIENZA

Trentino-Alto Adige ETTARI VITATI

TIPO.LOGIA RESA PER ETTARO
Rossi 4000 bt per ettaro

STILE DI PRODUZIONE ENOLOGO/CONSULENTE

ZONA DI PRODUZIONE FORMATI DISPONIBILI
Marlengo 75 cl

VINIFICAZIONE GRADAZIONE ALCOLICA
maturazione per 24 mesi in botti di |
rovere piccole e medie.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
AFFINAMENTO CONSIGLIATA
in bottiglia 16°C

VITIGNQ/I NUMERO BOTTIGLIE PRODOTTE
100% Pinot Nero

QUANTITA PER CARTONE
6

CODICE SAP
E7425

partesaforwine.it
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