Molinari Sambuca Extra

Famiglia Liquori
Categoria Liquori dopopasto
% Segmento Liquore dopopasto base
= anice
[ 1 Tipologia Sambuca
— Formato 15L
g - Grado alcolico 42% vol.
MOLINARI Invecchiamento Nessuno
i Materia prima Alcool, acqua di sorgente,
. 1 zucchero, olii essenziali
’ i \ derivati dai semi di anice
A stellato e fiori di sambuco
| =N bianco. Successivamente, la

base viene elaborata tramite
l'uso di varie erbe naturali e
spezie di alta qualita per
aromatizzare ulteriormente il
liquore.

Zona di produzione Lazio

Note/caratteristiche del prodotto

Molinari Extra e' un liquore dolce e forte, al profumo di anice, preparata con una ricetta che i
Molinari custodiscono gelosamente, a base di semi di anice stellato, zucchero, erbe e spezie di
qualita’ particolarmente pregiate. | procedimenti tecnici sono accuratissimi, e soddisfano appieno i
piu' alti standard qualitativi di processo e di prodotto. Gli stabilimenti Molinari sono dotati di
macchinari all'avanguardia che operano in condizioni di massima igiene e sicurezza secondo le
norme 1SO 9000/2001.Per questo la Molinari un prodotto pregiato e di qualita’ superiore, tanto da
meritare la denominazione Extra.
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