Moretti La Bianca

SATTA IN ITag;,

Note/caratteristiche del prodotto

Quando le tradizioni incontrano la qualita degli ingredienti, il risultato € sempre straordinario. |
mastri birrai hanno creato Birra Moretti La Bianca nel rispetto dello stile weiss, ma utilizzando
malti 100% italiani: 50% malto d’orzo e 50% malto di frumento, un lievito ad alta fermentazione
che dona un profumo fresco con note speziate e un retrogusto delicato ed elegante a questa birra

non filtrata e naturalmente torbida.

Produttore
Nazionalita

Stile

Colore

Tipo fermentazione
Grado alcolico
Temperatura di servizio
Formato

Attacco fusto

Tipo fusto

Gas

Heineken Italia
Italia

Weizen

Chiara

Alta

5,0% vol.

20L

Baionetta
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