
Amaro del Capo Riserva

Fornitore Caffo Distilleria
Famiglia Liquori
Categoria Infusi
Segmento Amari
Tipologia Amari regionali
Formato 70 cl
Grado alcolico 37,5% vol.
Invecchiamento Invecchiato in botti di rovere
Materia prima Amaro preparato

artigianalmente con
acquavite di vino invecchiata
in botti di rovere, Zucchero,
Infusi d’erbe. SENZA
GLUTINE.

Zona di produzione Italia

Tipo di distillazione/tecniche produttive
.

Note/caratteristiche del prodotto
La sua lunga preparazione prevede l’infusione di numerose erbe, di fiori e di frutti calabresi
secondo gli antichi metodi artigianali e l’impiego di pregiate partite di acquaviti di vino invecchiate
lungamente in botti di rovere di slavonia e custodite per decenni in magazzini di invecchiamento
sotto il controllo dello stato italiano. il vecchio amaro del capo riserva 100th anniversary viene poi
ulteriormente affinato in botti di rovere, in modo da ottenere la massima armonia tra tutti i suoi
ingredienti, che gli consente di divenire un raro prodotto da meditazione da gustare nelle migliori
occasioni.
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