Birra Messina Cristalli di Sale

Produttore Heineken ltalia
Nazionalita Italia
'{’9&’ Stile Lager
'c}d VL,' Colore Chiara
é} Tipo fermentazione Bassa
s Grado alcolico 5% vol.
e M'? Temperatura di servizio 3-5°C
&5 Formato 20 L
d DI SALE . f Attacco fusto Baionetta
g‘ Tipo fusto Acciaio
N
> Gas CO2

Note/caratteristiche del prodotto
Lager di puro malto, dal colore dorato, luminoso e con una naturale opalescenza. Questa birra e

fatta solo con malti chiari che le donano una schiuma compatta e persistente. Una delicata punta
di sapidita, perfettamente bilanciata, dona a questa birra morbidezza, rotondita e finezza di gusto.

Curiosita
Questa ricetta speciale nasce dall'ispirazione dei nostri mastri birrai che hanno selezionato un

ingrediente inaspettato: i cristalli di sale di Sicilia. Questo ingrediente, unito con maestria ai malti
chiari e a un luppolo esclusivo, esalta al palato gradevoli note floreali e sensazioni fruttate, tipiche

degli agrumi di Sicilia.
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