Mirto Zedda Piras Rosso Monte Arcosu

Fornitore Davide Campari S.p.a.
Famiglia Liquori
Categoria Infusi
Segmento Mirto
Tipologia Ligquori dopopasto altro
Formato 70 cl
Grado alcolico 32% vol.
A\‘}l{(é‘?;:lgjllil Invecchiamento Nessuno _ .
200 IS Materia prima Per la produzione di Monte

Arcosu si utilizzano solo le

migliori bacche di mirto

selvatico raccolte a mano ai

confini della Riserva

naturale del Monte Arcosu

nel sud della Sardegna.
Zona di produzione Sardegna

Tipo di distillazione/tecniche produttive

Dopo una lunga macerazione la parte solida viene separata dalla parte liquida che resta a
maturare nei silos in acciaio. Si procede poi alla diluizione con acqua e all'aggiunta di zucchero.
Dopo una semplice filtrazione il liquore & pronto per l'imbottigliamento.

Note/caratteristiche del prodotto

Dalle migliori bacche di mirto raccolte a mano ai confini della Riserva Naturale del Monte Arcosu
nel sud della Sardegna e il metodo di produzione tradizionale e la qualita di Monte Arcosu Mirto
Rosso Zedda Piras e garantita e certificata dall’Associazione Produttori Liquore Mirto
Tradizionale, che impone rigorosi controlli chimico-fisici e organolettici sul prodotto. Ottimo a fine
pasto, Monte Arcosu esprime al meglio le proprie caratteristiche se consumato ghiacciato. Colore
rubino profondo, profumi di macchia mediterranea, aromi intensi ed equilibrati: questo € Monte

Arcosu, il cuore selvaggio di Sardegna.
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